ПАСПОРТ СПЕЦІАЛЬНОСТІ
05.18.01 – зберігання і технологія переробки зерна, 

виготовлення зернових і хлібопекарських виробів та комбікормів

І. Формула спеціальності:
Галузь науки і техніки, яка займається вивченням закономірностей побудови і функціювання технологічних процесів зернозаготівельних. зернопереробних. хлібопекарських, кондитерських, макаронних,

харчоконцентратних та комбікормових виробництв для забезпечення оптимального використання ресурсів сировини, підвищення якості і розширення асортименту продукції, зниження енерговитрат на виробництво.
ІІ. Напрямки досліджень:
· Дослідження зернової, олійної, бобової, луб'яної, хлібопекарської, кондитерської, харчоконцентратної та комбікормової сировини як джерел первинної обробки, зберігання і технології переробки в харчові та кормові продукти підвищеної біологічної цінності і цільового призначення.
· Застосування нових методів обробки, зберігання та переробки сировини і напівфабрикатів для підвищення їх якості, харчової і кормової цінності продукції та ефективності виробництва.

· Встановлення закономірностей біохімічних, мікробіологічних, фізико-хімічних процесів, які відбуваються при первинній обробці, зберіганні, переробці зернових, олійних, бобових, луб'яних культур, комбікормової сировини, також при виробництві хлібопекарських, кондитерських, макаронних харчоконцентратних продуктів і комбікормів.

· Наукове обгрунтування нових і удосконалення існуючих технологій первинної обробки, зберігання і переробки зернових, олійних, бобових, луб'яних культур і комбікормової сировини та виробництва хлібопекарських, кондитерських, макаронних, харчоконцентратних продуктів, комбікормів, білково-вітамінних добавок і преміксів в напрямку підвищення якості продукції, зменшення енерговитрат на їх виробництво.

· Розробка теоретичних основ виробництва та зберігання хлібопекарських, борошняних сумішей, комбікормів, преміксів, кормових добавок, продукції луб'яних культур. хліба і хлібобулочних, кондитерських, макаронних виробів та харчоконцентратів.

· Сенсорний аналіз та кваліметрична оцінка хімічного складу, харчової, кормової цінності, технологічних властивостей сировини та виробів з неї.

· Системний аналіз функціонування технологічних процесів переробок зернової, олійної, бобової, луб'яної, хлібопекарської, кондитерської, харчокон пені ратної та комбікормової сировини в харчові та кормові продукти традиційного і функціонального призначення.
ІІІ. Галузь науки, з якої присуджуються наукові ступені:
технічні науки.

