ПАСПОРТ СПЕЦІАЛЬНОСТІ
05.18.16 – технологія продуктів харчування
І. Формула спеціальності:
Технологія продуктів харчування – галузь науки і техніки, яка займається розробленням технології виробництва і зберігання харчових продуктів, напівфабрикатів, кулінарної продукції, борошняних та кондитерських виробів, які виготовлені із м’ясної, молочної і рибної сировини, яйцепродуктів, продуктів із гідробіонтів, сировини рослинного походження і дієтичних добавок, управлінням якістю і безпечністю продукції харчової промисловості і ресторанного господарства.

ІІ. Напрямки досліджень:
· Дослідження харчових продуктів, напівфабрикатів, кулінарної продукції, борошняних та кондитерських виробів, м’ясної, молочної, рибної та рослинної сировини, яйцепродуктів, гідробіонтів, харчових, функціональних і дієтичних добавок,  як предметів технологічної переробки в продукти харчування. 

· Розроблення, удосконалення технологій та умов зберігання харчових продуктів, напівфабрикатів, кулінарної продукції, борошняних та кондитерських виробів із м’ясної, молочної і рибної сировини, яйцепродуктів, продуктів із гідробіонтів, сировини рослинного походження і дієтичних добавок на основі сучасних наукових методів дослідження.  

· Наукове обгрунтування, розроблення та удосконалення технологій харчової продукції дієтичного, лікувально-профілактичного і функціонального призначення.

· Розроблення та удосконалення методичних засад, наукових методів досліджень показників якості харчових продуктів, сировини, напівфабрикатів, кулінарної продукції, борошняних та кондитерських виробів. 
· Розроблення та удосконалення методологічних засад і методів оцінки якості та безпечності харчової сировини, напівфабрикатів та готової продукції.

ІІІ. Галузь науки, з якої присуджуються наукові ступені:
технічні науки.

