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1 Технологія борошномельного виробництва
Вступ 

Зерно - основа життя і цивілізації, основний продукт харчування людей. Фізіологічні проблеми харчування людей зерновими продуктами. Історія розвитку борошномельного виробництва. Розвиток науки про зерно і перспектива подальшого розвитку зернопереробної промисловості. Внесок українських учених у теорію і практику виробництва борошна.

1.1 Характеристика і технологічні властивості зерна

Характеристика зерна пшениці і жита. Технологічні властивості зерна пшениці і жита. Формування помельних партій зерна. 

1.2 Види помелів, асортимент і якість муки
Види помелів зерна і асортимент муки. Якість муки різних сортів. Побічні продукти і відходи борошномельного виробництва.

1.3 Очистка зерна від домішок

Домішки в зернових продуктах і методи їх вилучення. Сепарування за аеродинамічними властивостями. Сепарування за геометричними ознаками. Сепарування за магнітними властивостями. Сепарування за густиною і станом поверхні зернової суміші. 

1.4 Очистка поверхні зерна

Призначення і методи очистки поверхні зерна. Суха очистка поверхні зерна. Волога очистка поверхні зерна. 

1.5 Водотеплова обробка зерна 

Призначення і методи водотеплової обробки зерна. Фактори, що впливають на ефективність водотеплової обробки зерна. Структура методів і режими водотеплової обробки зерна. Ефективність водотеплової обробки зерна.

1.6 Подрібнювання зернових продуктів

Призначення, методи і показники ефективності процесу подрібнювання. Основи теорії процесу подрібнювання. Фактори, що впливають на ефективність подрібнювання зернових продуктів. Вимел оболонкових продуктів.

1.7 Сортування продуктів розмелу зерна

Призначення і показники ефективності процесу сортування. Сита для сортування і ситова класифікація продуктів розмелу зерна. Основи теорії сортування продуктів розмелу зерна у розсійниках. Технологічні схеми сортування продуктів розмелу зерна і схеми розсійників.

1.8 Збагачення проміжних продуктів розмелу зерна

Призначення, методи і показники ефективності збагачення проміжних продуктів. Основи теорії збагачення проміжних продуктів на ситовійних машинах. Технологічні схеми ситовійних машин. 

1.9 Структура і характеристика технологій очистки і підготовки зерна до помелів

Вимоги до очистки і підготовки зерна перед помелом. Основні технологічні операції очистки і підготовки зерна до помелу. Структура і характеристика технології очистки і підготовки зерна пшениці до сортових помелів. Особливості очистки і підготовки зерна до простих і макаронних помелів. Контроль побічних продуктів і відходів зерноочисного відділення борошномельного заводу. 

1.10 Структура і характеристика технологій розмелу зерна

Загальні принципи побудови структури помелів пшениці і жита. Оббивні помели пшениці і жита. Сортові помели жита. Обдирний помел жита. Двохсортний помел жита. Односортний сіяний помел жита. Сортові хлібопекарські помели пшениці. Односортний помел пшениці. Сортовий помел пшениці за скороченою структурою. Сортовий помел пшениці на традиційному устаткуванні. Сортовий помел пшениці на комплектному устаткуванні. Особливості виробництва макаронної муки. Макаронні помели твердої і м'якої пшениці. Виробництво макаронної муки при хлібопекарських помелах. Сортові хлібопекарські помели на млинах малої потужності. 

1.11 Контроль і управління в технологічних процесах виробництва борошна
Основні завдання і види контролю борошномельного виробництва. Основні завдання контролю. Технохімічний контроль якості зерна і готової продукції. Оперативно-технологічний контроль процесів виробництва муки. Баланс помелу. Управління технологічними процесами переробки зерна. Основні задачі управління технологічними процесами переробки зерна. Управління технологічними процесами очистки зерна від домішок. Управління технологічним процесом підготовки зерна до помелу. Управління технологічними процесами розмелу і сортування зернових продуктів. Управління виходом і якістю муки і висівок. Автоматизовані системи управління технологічними процесами виробництва муки. 


   2. Технологія комбікормового виробництва
2.1 Сучасний стан технології комбікормів
Характеристика комбікормової промисловості України та світу. Стан і перспективи розвитку комбікормової промисловості. Досягнення науки в галузі технології комбікормів. Асортимент комбікормової продукції. Рецептура комбікормів, класифікація і порядок розрахунку. Класифікація і характеристика сировини для виробництва комбікормів.

2.2 Технологія приймання, розміщення і зберігання сировини для виробництва комбікормів.

Технологія приймання і розміщення сипучої сировини. Технологія приймання і обробки тарної сировини. Технологія приймання і розміщення рідких видів сировини. Технологія зберігання сировини на комбікормових заводах
2.3 Технологія підготовки зернової сировини для виробництва комбікормів.

Технологія очищення зернової сировини. Технологія подрібнення зернової сировини. Технологія спеціальної теплової обробки зерна. Мікронізація зерна. Екструдування зерна. Волого-теплова обробка зерна.

2.4 Технологія підготовки не зернової сировини при виробництві комбікормів

Технологія підготовки борошнистої сировини. Технологія підготовки кормових продуктів харчових виробництв. Технологія підготовки мінеральної сировини. 

2.5 Технологія дозування і змішування компонентів комбікормів

Загальна характеристика процесу дозування. Об’ємне дозування. Багатокомпонентне вагове дозування. Принципи організації дозування і змішування. Паралельне і послідовне змішування.
2.6 Технологія гранулювання розсипних комбікормів

Технологія сухого гранулювання.  Технологія вологого гранулювання. Особливості гранулювання БВД. Режими гранулювання.

Технологія виробництва комбікормової крупки. 

Способи виробництва комбікормової крупки. Технологічні схеми. 

2.7 Технологія виробництва преміксів

Технологія виробництва комплексних преміксів. Технологія виробництва вітамінно-амінокислотних преміксів. Технологія виробництва мінеральних  преміксів
2.8 Технологія виробництва кормових сумішей та комбікормів для риб та домашніх тварин

Технологія виробництва комбікормів для домашніх тварин  та тваринницьких комплексів. Особливості технології виробництва комбікормів для тваринницьких комплексів. Особливості технології  виробництва комбікормів для домашніх тварин.  Технологія виробництва комбікормів для котів та собак.
2.9 Технохімічний контроль виробництва комбікормів та кормових добавок

Контроль сировини та готової продукції комбікормового виробництва.  Контроль технологічного процесу. Норми виходу готової продукції, показники її якості.

2.10 Шляхи удосконалення технології комбікормів
Сучасні методи обробки сировини, з метою підвищення поживних властивостей та засвоєння комбікормової продукції. Обробка готової продукції, режими та параметри.

3. Технологія круп’яного виробництва

3.1 Загальні відомості про технологію круп'яного виробництва
Народногосподарське значення круп'яної промисловості. Роль круп'яних продуктів в балансі харчування людини. 

3.2 Основні особливості круп’яного зерна

Сировина для виробництва круп та її технологічні властивості. Асортимент круп, що виробляються в Україні, показники якості круп. Класифікації відходів і побічних продуктів.

3.3 Технологічні процеси підготовчого відділення круп'яного заводу
Принципова технологічна схема підготовки зерна. Попередня підготовка зерна на елеваторі. Задачі очистки і підготовки зерна в зерноочисному відділенні крупозаводу. Особливості підготовки зерна окремих культур. Контроль відходів підготовчого відділення. Гідротермічна обробка зерна, її режими, переваги і недоліки ГТО круп'яного зерна.

3.4 Технологічні процеси лущильного відділення круп'яного заводу
Принципові технологічні схеми лущильного відділення крупозаводу при виробництві круп з цілого і подрібненого ядра. Сортування (калібрування) зерна на фракції перед лущенням. Способи лущення зерна. Принципова схема сортування продуктів лущення. Шліфування ядра. Полірування крупи. Подрібнення ядра. Контроль крупи і побічних продуктів. Оцінка технологічної ефективності технологічний процесів лущильного відділення. 
3.5 Технологія виробництва окремих видів круп

Технологія виробництва крупи з проса. Технологія виробництва крупи з гречки. Технологія виробництва крупи і круп'яних продуктів з вівса. Технологія виробництва крупи і круп'яних продуктів з ячменю. Технологія виробництва крупи з рису. Технологія виробництва круп пшеничних. Технологія виробництва крупи з гороху. Технологія виробництва крупи з кукурудзи. 
3.6 Виробництво інших видів круп
Технологія виробництва круп підвищеної поживної цінності. Технологія виробництва круп, які не потребують варіння. Технологія виробництва окремих видів круп.
3.7 Технохімічний контроль виробництва

Контроль технологічного процесу підготовки зерна. Контроль технологічного процесу лущильного відділення. Розрахунок виходу готової продукції, показники її якості.

4. Технологія елеваторної промисловості 

4.1 Технологічні процеси (ТП) підприємств елеваторної промисловості. Структурні схеми технологічних процесів елеваторів І, ІІ і ІІІ ланки.

4.2 Загальна принципова схема технологічного процесу зерносховищ. Транспортно-техноло​гіч​ні лінії приймання і відпуску зерна. Технологічні лінії очистки і сушіння зерна. Обладнання, яке використовується в них. Визначення ефективності його роботи.

4.3 Робоча схема руху зерна. Порядок складання, призначення верхніх і нижніх бункерів, таблиць ходів, таблиць місткостей. Лінії і маршрути руху зерна.

Графо - аналітичний метод оцінки ефективності роботи бункерів. Внутрішня і зовнішня робота зерносховищ. Графік зовнішньої роботи елеватора по прийманню і відпуску зерна.

4.4 Проектний та експлуатаційний графіки роботи елеватора. Зведені показники роботи елеватора.

4.5 Силосні корпуси елеваторів. Монолітні, збірні, металеві. Робочі башти елеваторів: монолітні, із збірних елементів (зблоковані та каркасного типу).

4.6 Приймальні та відпускні пристрої елеваторів. Прийом та відпуск зерна (автомобільний, залізничний, водний транспорт).

4.7 Сховища для зберігання продовольчого зерна. Вимоги до них, елементи будівельних конструкцій, обладнання. 

4.8 Система управління роботою елеватора. Переваги, недоліки, перспективи розвитку системи управління.


4.9 Генеральний план підприємства. Основні споруди, транспортні та інженерні комунікації.
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